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【
稲
架
】

は
さ

稲
掛

掛
稲

稲
木

稲
城

田
母
木

稲
棒

稲
干
す

稲
架
襖
（
は
ざ
ぶ
す
ま
）

稲
架
（
は
ざ
）
は
、
木
や
竹
を
使
っ
て
組
み
立
て
る
。
刈
り
取
っ

た
稲
穂
を
掛
け
、
太
陽
光
で
籾
を
乾
燥
さ
せ
る
、
数
百
年
前
か
ら
行

わ
れ
て
い
る
米
の
乾
燥
方
法
で
あ
る
。

今
で
は
稲
の
乾
燥
工
程
も
乾
燥
機
を
用
い
て
短
時
間
か
つ
手
軽
に

行
え
る
。
一
方
、
稲
架
掛
は
多
く
の
工
程
を
手
作
業
で
行
う
時
間
と

労
力
の
作
業
で
あ
る
。
九
月
の
高
温
も
あ
る
。

し
か
し
稲
架
掛
に
よ
る
利
点
も
多
く
、
稲
架
掛
を
す
る
農
家
は
一

定
数
存
在
す
る
。
稲
架
掛
の
魅
力
の
第
一
は
、
米
を
長
期
間
乾
燥
さ

せ
る
と
後
熟
と
ア
ミ
ノ
酸
の
増
加
で
、
米
の
美
味
し
さ
が
引
き
出
さ

れ
る
。
後
熟
と
は
、
作
物
を
収
穫
し
て
数
日
放
置
す
る
こ
と
で
、
呼

吸
に
よ
る
化
学
変
化
を
起
こ
さ
せ
る
方
法
で
、
乾
燥
さ
せ
る
と
ア
ミ

ノ
酸
が
増
加
し
、
味
と
香
り
が
向
上
す
る
。

第
二
の
利
点
は
、
米
粒
の
変
質
や
損
傷
を
防
ぐ
こ
と
が
で
き
る
こ

と
で
あ
る
。
機
械
乾
燥
で
は
急
激
な
温
度
変
化
や
激
し
い
刺
激
で
米

粒
の
変
形
す
る
。

第
三
に
は
、
稲
架
掛
は
環
境
へ
の
影
響
が
な
い
。

稲
架
は
身
長
よ
り
少
し
上
程
度
の
も
の
が
ほ
と
ん
ど
で
あ
る
が
、

梯
子
を
使
っ
て
掛
け
る
大
掛
か
り
な
も
の
も
あ
る
。
収
穫
後
の
田
畑

に
作
ら
れ
る
こ
と
が
多
い
が
、
風
の
強
い
島
根
県
石
見
地
方
で
は
「
ヨ

ズ
ク
ハ
デ
」
（
ヨ
ズ
ク
は
ミ
ミ
ズ
ク
の
意
）
と
呼
ば
れ
る
特
殊
な
三

角
錐
の
形
状
を
し
た
稲
木
が
用
い
ら
れ
る
。
毎
年
作
る
の
で
は
な
く

近
く
に
備
え
付
け
し
て
あ
る
地
方
も
あ
る
。
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【
籾
】

籾
干
す

籾
摺

籾
筵

籾
臼

籾
摺
歌

籾
殻
焼
く

籾
は
、
籾
殻
を
取
り
去
る
（
脱
稃
）
前
の
稲
の
果
実
に
相
当
す
る

部
分
を
い
う
。
籾
米
と
も
い
う
。
種
子
と
し
て
蒔
く
た
め
の
籾
は
種

籾
で
あ
る
。
籾
殻
の
み
を
籾
と
い
う
こ
と
も
あ
る
。

稲
は
植
物
と
し
て
順
調
に
成
長
す
る
と
、
茎
の
先
端
部
分
の
穂
に

籾
が
形
成
さ
れ
る
。
籾
は
一
般
に
稲
の
種
子
と
考
え
ら
れ
て
い
る
が
、

実
際
に
は
果
実
で
あ
る
。

籾
の
構
造
は
玄
米
と
籾
殻
か
ら
な
る
。
玄
米
に
は
胚
芽
が
含
ま
れ
、

こ
れ
を
適
当
な
温
度
と
湿
度
の
条
件
下
で
播
種
す
る
と
発
芽
す
る
。

籾
殻
は
玄
米
を
外
部
環
境
の
変
化
か
ら
常
時
保
護
す
る
役
割
を
果
た

し
て
い
る
。

収
穫
さ
れ
た
米
を
長
期
保
存
す
る
目
的
で
は
、
玄
米
よ
り
も
籾
の

状
態
で
保
存
す
る
こ
と
が
望
ま
し
い
。
収
穫
物
が
玄
米
で
保
存
さ
れ

る
か
籾
で
保
存
さ
れ
る
か
は
、
国
や
地
域
の
慣
習
に
従
う
。
日
本
の

場
合
、
法
制
度
上
の
理
由
か
ら
、
す
べ
て
玄
米
も
し
く
は
精
米
で
取

引
き
さ
れ
る
の
が
通
例
で
あ
る
。

収
穫
さ
れ
た
ば
か
り
の
籾
は
水
分
が
多
い
の
で
、
保
存
性
を
高
め

る
た
め
に
乾
燥
さ
せ
る
。

籾
殻
は
、
籾
米
の
最
も
外
側
に
あ
る
皮
の
部
分
で
あ
る
。
米
を
食

用
と
す
る
人
類
は
、
稲
刈
り
後
、
脱
穀
、
籾
摺
の
過
程
を
経
て
玄
米

を
得
る
。
こ
の
調
製
作
業
で
籾
殻
が
発
生
す
る
。
籾
殻
は
籾
の
約
二

割
を
占
め
る
。
組
成
の
大
半
は
セ
ル
ロ
ー
ス
、
ヘ
ミ
セ
ル
ロ
ー
ス
、

リ
グ
ニ
ン
と
い
っ
た
難
分
解
性
有
機
物
で
あ
る
。
籾
殻
を
利
用
す
る

さ
ま
ざ
ま
な
技
術
が
開
発
さ
れ
て
い
る
。


